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CEufs Mayonnaise du Petit Paris Eggs with mayonnaise 7.5
Gros Escargots de Bourgogne (x6) Large Burgundy snails (x6) 13
Saumon fumé et ses Blinis, Creme Citronnée 12
Soupe a I’Oignon Gratinée French onion soup with melted cheese 11
(Euf Meurette Traditionnel, sur son toast 8,5
Camembert roti au Miel, et ses toasts 13
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La Charcutiere 22 LaFromagere 22  Laplanche mixte 23
Jambon de Speck, Tomme de Savoie, Charcuteries et

Pastrami de Beeuf, Saint-Nectaire, fromages
Chorizo Bellota, Rocamadour et Bleu
Saucisson et Terrine de  d’Auvergne
Campagne
Planche de Tapas 25

(Assortiment de Sticks de Mozzarella, Frites au Cheddar, Croustillant de Poulet

panée et Nems de Poulet)

Sticks de Mozzarella, pesto 9 Falafels, creme aux herbes 9
Croustillants de Poulet Pané, 10 Croque Apéro 9
sauce cocktail
Nems de Poulet, sauce Thai 9.5 Camembert roti au miel, toasts 13

Frites au Cheddar, Oignon Frits 9
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La Caesar 17
Salade romaine, Bacon grillé, Copeaux de Parmesan, CEuf, Poulet pané,

Tomates cerises, Cro(tons et sauce fagon césar

Romaine lettuce, grilled bacon, parmesan, egg, breaded chicken, cherry
tomatoes, croutons, Caesar dressing

Poke-Bowl Saumon ou Poulet (Existe en version Végétarienne au Tofu) 19

Riz vinaigré, Saumon, Avocat, Wakame, Carottes, Chou rouge, Mangue, sauce Thai
Vinegared rice, avocado, seaweed, carrots, red cabbage, mango, Thai sauce

Salade de Chévre chaud 19
Mesclun, Tomates cerises, Pommes roties, Samoussas de chevre, Concombre,
Miel, Granola de fruits secs

Buddha Bowl 19
Falafels, Semoule aux épices, Carottes, Brocolis, Concombre, Mélange de Graines,
Vinaigrette au Gingembre

Avocado Toast et Salade Verte 19

Pain Brioché, Saumon fumé, Avocat, sauce Hollandaise
Brioche bread, smoked salmon, avocado, hollandaise sauce
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Pavé de Saumon Grillée a la Plancha
Julienne de légumes, Sauce Vierge

Supreme de poulet a la Normande, Purée de Pommes de Terre
Champignons de Paris

Poulpe au Curry Cuit a Basse Température,
Purée de Patates douce, Creme de Chorizo
Slow-cooked octopus with curry and chorizo cream

Bavette d’Aloyau, Frites et mesclun de salade
Sauce a l'échalote
Flank steak with fries and shallot sauce

Effiloché d’Agneau de 7 heures, Purée de Patates douces
Jus Corsé

Risotto de Coquillettes a la Truffe
Jambon blanc, Comté et Créme de Tartufata
Truffle pasta risotto with ham and Comté cheese

Tartare de Boeuf (Cru ou Aller-Retour)
Frites et mesclun de salade
Beef tartare (raw or lightly seared) with fries and salad

Boeuf Bourguignon Traditionnel, Coquillettes

Filet de Boeuf Grillé (~300gr), Frites et mesclun de salade
Sauce au choix (poivre, béarnaise ou échalotte)
Grilled beef fillet with fries and salad, choice of sauce
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Tartine fagcon Croque-Monsieur au St Nectaire 16.5
Frites et mesclun de salade
Grilled ham and cheese sandwich, fries and salad

Tartine fagcon Croque-Madame au St Nectaire 17.5
Frites et mesclun de salade
Grilled ham and cheese with fried egg, fries and salad

Tous nos burgers peuvent étre
accompagnés d’un supplément
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Cheeseburger, Frites et mesclun de salade 20
(Pain brioché, cheddar, steak haché, pickles d’oignons, salade et sauce cocktail)
Brioche bun, cheddar, beef patty, pickled onions, lettuce, cocktail sauce

Burger au Bleu d’Auvergne, Frites et mesclun de salade 20.5
(Pain brioché, bleu d’Auvergne, steak haché, pickles d’oignons, salade et sauce cocktail)
Brioche bun, Blue cheese, beef patty, pickled onions, lettuce, cocktail sauce

Chicken Burger, Frites et mesclun de salade 19.5
(Pain brioché, cheddar, poulet pané, pickles d’oignons, salade et sauce cocktail)
Brioche bun, Cheddar, Breaded Chicken, pickled onions, lettuce, cocktail sauce

Veggie Burger, Frites et mesclun de salade 19.5
(Pain brioché, cheddar, Steak d’épeautre, pickles d’oignons, salade et Guacamole)
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Creme Bralée a la Vanille Bourbon
Bourbon vanilla creme brilée

Mont-Blanc du Petit Paris
Creme de Marrons

Mousse au Chocolat, Coulis de Noisettes
Chocolate mousse with hazelnut coulis

Pain Perdu au Caramel au Beurre salé
Glace a la Vanille
French toast with salted butter caramel and vanilla ice cream

Tarte Tatin
Créme fraiche

Tiramisu Traditionnel
Servi a la louche
Traditional tiramisu, served generously

Café ou Thé gourmand (+1 € pour les thés ou infusions)
Assortiment de mignardises selon I'humeur du Chef
Coffee or tea with assorted mini desserts

/ Crépes

Sucre Sugar
Citron Lemon
Nutella

Caramel au Beurre Salé  Salted caramel
Confiture Jam

\ Suzette
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Assiette de fromages au choix
(Tomme de Savoie, Saint-Nectaire, Rocamadour et Bleu d’Auvergne)

Assiette 1 fromage 4.5
Assiette 2 fromages 8.5
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« Maison Pédone, maitre artisan glacier »

(Vanille, Cacao, Café, Caramel, Pistache, Fraise et Citron)

Coupe 1 boule 4
Coupe 2 boules 7
Coupe 3 boules 10
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IGP Pays des Bouches du Rhone « Merlot »
Cotes du Rhone « Pure Garrigue »

Cote de Bordeaux Blaye « La Cassagne Boutet »
Pinot Noir « Collovray et Terrier »

Chili El Grano « El Carmenere »

Saint Nicolas de Bourgueil « La Tour de mon Pére »

Pic Saint Loup AOP « Altitude 192 »
Crozes Hermitages « Domaine de la Villa Rouge »
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Sauvignon Viognier « Le Duo des Mers »
Chardonnay IGP « Eco-Terra »

Cote du Rhdéne AOP « Chateau La Borie »
Macon Village AOP « De Fayeres »

Petit Chablis AOP « La Revire »

Pouilly Fumé AOC « Frédéric Michot »
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IGP Var « Saint-Barthélémy »
Corse AOP « Domaine de Vettricie »
Cotes de Provence AOP « Minuty Prestige »
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Vittel (plate) 50cl et 1L
San Pellegrino (pétillante) 50cl et 1L

12cl 20cl 75cl

52 95 27
6 10 29
6 10 29
6 10 29
6.1 11 31
7.2 12 39
8.2 135 41
- - 49

12cl 20cl 75cl

52 9 27
6 10 29
6 10 29
7 12 34
8 13 45
9 15 49

12cl 20cl 75cl

56 95 28
6.2 118 32
9 13 45
6/8
6/8
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MOJITO* 12

Rhum Havana 3 ans, Menthe, Citron Vert,
Sucre de Canne, Eau Gazeuse, Angustora

CAIPIRINHA* 12

Cachaga, Citron Vert et Sucre de Canne

PLANAS DAIQUIRI 3

Diplomatico Planas, Fleur de Sureau, Jus de
Citron, Sucre de Canne et Jus de Passion
MARGA'CUJA 12
Tequila, Triple sec, Jus de Passion,

Citron Vert et Sucre de Canne

15 a 40cl

SWEET LADY 13

Gin, Fleur de Sureau, Liqueur de Violette, Jus
de Citron, Sucre de Canne et Eau Gazeuse
MAI THAI 3
Rhum Blanc, Rhum Ambré, Triple Sec, Sirop
d'Orgeat, Citron vert et Jus d‘ananas

SEX ON THE BEACH 12
Vodka, Creme de Péche, jus de Cranberry, jus
d’Ananas et Triple Sec

EXPRESSO MARTINI 12

Vodka, Expresso, Kalhua, Sucre de Canne

N’hésitez pas @ demander nos Cocktails Classiques
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15 a 40cl

MOSCOW MULE* /5 12 LONDON MULE* 12 JAMAICAN MULE* 12

Vodka, Citron Vert, Ginger
Beer et Sucre de Canne

Gin, Citron Vert, Ginger Beer ~ Rhum Havana 3 ans, Citron
et Sucre de Canne

Vert, Ginger Beer et Sucre de

Canne

FRENCH MULE 75/ 12

Cognac, Citron Bert, Ginger

Beer et Sucre de Canne
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APEROL SPRITZ* STGERMAIN SPRITZ 13 SARTI SPRITZ 12
Apérol, Prosecco et Eau St Germain, Prosecco et Eau  Sarti, Prosecco et Eau
Gazeuse Gazeuse Gazeuse

LIMONCELLD SPRITZ 12 LILLET SPRITZ

12 CAMPARI SPRITZ 12

Limoncello, Prosecco et Eau Lillet Rosé, Prosecco et Eau Campari, Prosecco et Eau

Gazeuse Gazeuse

Gazeuse



